TROPICAL TWIST Melitta Professional Coffee Solutions

La diversité des fruits tropicaux se marie aux
notes apres du café et du Cointreau dans un jeu
de séduction glace.

RECETTE

Ingrédients

2 boules de glace aux fruits (tropicaux)
2 cl de Cointreau

7 cl de jus d‘ananas

10 cl de café froid

Préparation

Mixer 1 boule de glace avec du Cointreau et
du jus d‘ananas.Verser le café dans un verre et
y ajouter 1 boule de glace puis remplir avec le
mélange du mixer.
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