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'association réussie d'un golt fruité et
d'un soupcon d'alcool. Nappage : mousse de lait froide.

Ingredients

4 glagons

30 mL de jus de fruit de la passion

40 mL de lait froid (4 secondes)

mousse de lait ferme froide (7 secondes)
20 mL de jus de fruit de la passion

10 mL de Cointreau

Préparation

Mettre les glacons dans un verre, puis verser
30 mL de jus de fruit de la passion et le lait

froid. Ajouter la mousse de lait froide. Pour le

soupgon d'alcool : rajouter le Cointreau.
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