
4 cl de coulis de fraise
de la glace pilée
lait + mousse de lait
1 espresso

Verser le coulis de sauce dans un verre. 
Ajouter la glace pilée et rempli de lait aux 
trois-quarts. Y verser l‘espresso et couronner 
de mousse de lait. Selon les goûts, décorer 
de sirop de fraise et d‘une demi fraise.

Ingrédients

Préparation

RECETTE

STRAWBERRY BREEZE

Un doux soupçon de fraises marié à un espresso racé. 
Avec de glace pilée, du lait et de la mousse de lait …
une sensation fruitée pour les sens.  

Melitta Professional Coffee Solutions
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Melitta®,  le plaisir du café

Melitta Professional Coffee Solutions GmbH & Co. KG France • Paris Nord II - Immeuble Le Rabelais • 22 avenue des Nations
BP 59078 Villepinte • 95948 Roissy Charles de Gaulle cedex

Tél.: +33 (0) 1 58 02 01 00 • Fax: +33 (0) 1 58 02 01 01 • www.melitta-professional.fr • professional@melitta.fr


