Kl N G S TO N C O F I: E E Melitta Professional Coffee Solutions

Un cocktail au café venu des Caraibes, avec du rhum,
du Curacao Triple Sec et des oranges inspiré par le
flegme jamaicain.

RECETTE

Ingredients

1 tasse de café
2 cl de rhum blanc

2 cl Curagao Triple Sec (ou de Cointreau)
de la creme
des oranges

Préparation

Verser du rhum blanc et du Curagao Triple
Sec dans un verre, remplir avec du café chaud.
Coiffer de créme et raper un peu de zeste des
oranges non-traitées.
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