
1 tasse de café
2 cl de rhum blanc
2 cl Curaçao Triple Sec (ou de Cointreau)
de la crème
des oranges

Ingrédients

RECETTE

KINGSTON COFFEE

Un cocktail au café venu des Caraïbes, avec du rhum, 
du Curaçao Triple Sec et des oranges inspiré par le 
flegme jamaïcain. 

Verser du rhum blanc et du Curaçao Triple 
Sec dans un verre, remplir avec du café chaud. 
Coiffer de crème et râper un peu de zeste des 
oranges non-traitées.

Préparation

®
 M

ar
qu

e 
dé

po
sé

e 
d‘

un
e 

so
ci

ét
é 

du
 g

ro
up

e 
M

el
itt

a 
· 0

9/
20

14

Melitta Professional Coffee Solutions

Melitta®,  le plaisir du café

Melitta Professional Coffee Solutions GmbH & Co. KG France • Paris Nord II - Immeuble Le Rabelais • 22 avenue des Nations
BP 59078 Villepinte • 95948 Roissy Charles de Gaulle cedex

Tél.: +33 (0) 1 58 02 01 00 • Fax: +33 (0) 1 58 02 01 01 • www.melitta-professional.fr • professional@melitta.fr


