
KING COCONUT

Une expérience gustative unique. 
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RECETTE

Melitta®,  le plaisir du café

20 mL de sirop d'amande
20 mL de sirop de coco Coconut Cream
1 sachet de sucre vanillé
40 mL de lait froid (4 secondes)
30 mL d'expresso
mousse de lait ferme froide (2 secondes)

Mélanger le sirop d'amande avec le sirop de 
coco et verser dans un verre ; verser le sucre 
vanillé et le lait froid, puis l'expresso, lente-
ment. Verser ensuite la mousse de lait froide. 

Ingrédients

Préparation
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