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Exceptionnellement frais et fruité, couronné
d'un nappage de mousse de lait froide.

-

Ingrédients

1 boule de glace au citron
1 doigt de Limoncello
40 mL de lait froid (4 secondes)

mousse de lait ferme froide (7 secondes)

Préparation

-

Mettre la glace au citron dans un verre et

I.‘h‘f" i verser un doigt de Limoncello.
W g Parfaire ensuite avec la mousse de lait froide.
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