
100 ml  de chocolat blanc
1 – 2 boules de crème glacée aux fruits
(par ex. fraises)
des myrtilles surgleées ou fraîches

Préparer un chocolat blanc chaud avec la 
machine et laisser refroidir. Mettre de la 
crème glacée dans un verre et remplir avec 
le chocolat refroidi. Décorer de fruits.

Ingrédients

Préparation

RECETTE

FRUITY KISS

La douce séduction de la glace aux fruits et 
de chocolat blanc froid, sublimé par des fruits.
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Melitta Professional Coffee Solutions

Melitta®,  le plaisir du café

Melitta Professional Coffee Solutions GmbH & Co. KG France • Paris Nord II - Immeuble Le Rabelais • 22 avenue des Nations
BP 59078 Villepinte • 95948 Roissy Charles de Gaulle cedex

Tél.: +33 (0) 1 58 02 01 00 • Fax: +33 (0) 1 58 02 01 01 • www.melitta-professional.fr • professional@melitta.fr


