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La douce séduction de la glace aux fruits et
de chocolat blanc froid, sublimé par des fruits.

Ingrédients

100 ml de chocolat blanc

1 — 2 boules de créeme glacée aux fruits
(par ex.fraises)

des myrtilles surgleées ou fraiches

Préparation

Préparer un chocolat blanc chaud avec la
machine et laisser refroidir. Mettre de la
créme glacée dans un verre et remplir avec

le chocolat refroidi. Décorer de fruits.
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