C H O C M E ET S C O |_ D Melitta Professional Coffee Solutions

La rencontre d'un délicieux cacao chaud et d'un nuage
de mousse de lait froide. Un plaisir pour les sens.

S | Ingredients
125 mL de cacao noir chaud
mousse de lait ferme froide (5 secondes)

Préparation

Directement de la machine :
Sublimer le cacao noir chaud avec la mousse
de lait froide.
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® Marque déposée d'une société du groupe Melitta - 09/2014

Melitta®, le plaisir du café Ml
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