C H E R RY C H O C O LAT E Melitta Professional Coffee Solutions

De délicieuses fraises, habillées de chocolat chaud
et cremeux. Un plaisir corsé pour les sens.

RECETTE

Ingrédients

4 — 6 de cerises griottes

40 ml de jus de cerises ou

20 ml de jus et 20 ml de kirsch
1 tasse de chocolat

de la creme

du chocolat rapé

Préparation

Mettre les cerises griottes dans un verre et
y ajouter le jus ou le mélange de jus et de
kirsch. Remplir de chocolat chaud et décorer

avec la créme et le chocolat rapé.

Melitta®, le plaisir du café Ml
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