C A RA M E |_ |_ O Melitta Professional Coffee Solutions

La douceur du caramel et la puissance du café
forment un duo délicieusement glacial.

RECETTE

Ingredients

150 ml de café

1 cl de sirop de caramel

1 boule de créme glacée au caramel
50 ml de creme

de la cannelle

du chocolat rapé

du sirop de caramel

Préparation

Mélanger le café et le sirop et laisser refroidir.
Mettre de la glace dans un verre et remplir
avec du café. Fouetter la créme avec la
cannelle, en coiffer le café et décorer d‘un

peu de sirop de caramel et de chocolat rapé.

Melitta®, le plaisir du café Ml
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